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Menu Grupowe — LUX
jesien/zima 2011/2012

ZESTAW 1

Bulion borowikowy z tazankami
Kaszubska zupa brukwiowa

Satfatka Cesar

Satatka grecka

Filet z pstrgga wedzonego z sosem
Jajko w sosie tatarskim

Pieczywo, marynaty, masto

Pieczona topatka w sosie borowikowym
Zapiekany filet z pstraga w sosie Smietanowym
Kurczak w sosie tika masala

Ryz, ziemniaki , surowki

Ciasta

ZESTAW 2

Zupa chrzanowa

Krem z papryki i pomidoréw

Satatka z wedzonym pstragiem

Satatka farmera

Pieczone miesa na zimno z sosem chrzanowym
Marynowany toso$ z sosem musztardowym
Pieczywo, marynaty, masto smakowe
Wotowina duszona z borowikami

Kurczak po mysliwsku

Sola w sosie cytrynowym

Ziemniaki, makaron z warzywami, surowki
Ciasta

ZESTAW 3

Zupa ogérkowa

Krem z dyni

Satatka z tuiczykiem

Satatka z mozzarelg

Rolada z tososia wedzonego

Pasztet z dziczyzny

Pieczywo, marynaty, masto

Filet z dorsza duszony z sosie ziotowym
Sznycelki z indyka

Zrazy z karkowki w sosie mysliwskim
Kasza, frytki, surowki

Ciasta

ZESTAW 4

Zupa jarzynowa

Zurek z jajkiem

Satatka z wotowing

Satatka jarzynowa

Sledz trzy smaki

Tatar wotowy

Pieczywo, marynaty, masto czosnkowe
Filet z okonia z sosem podgrzybkowym
Schab duszony ze $liwkami

Rolada z perliczki z darami lasu
Ziemniaki, ryz, suréwki

Ciasta
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